INGREDEENTS

.2503 de farine de blé

400q de sucre

3 cac rases de levure (soit ‘13)
909 de purée damande

2 cuileres & soupe dhuile

45cL deau

de 1a vanile en poudre ou liquide
des pépites de chocolat (noir, lait,
blanc ou mélange)

1/2 Saouﬁ de S0j8 ou 2 ceuls

DIRECTIONS :
IHélanﬁe leau, le yaourt, et la purée damande. I
I Ajoute le reste des ingrédients, Huile un moule & cake et verse la pate. Notre moule £ait 30cm |
[ de |on3ueur. [
Dose vanile et pépites de chocolat selon ton qoGt. A titre :
indicatif, \')‘a‘\me quand le 3é+eau & fortement le qolGt de vanile,  Cuits 30 & Yo minutes & 2&0°C sans chaleur tournante.
I\'\e mets donc deux culleres & caté de vanile liquide dans I
Ima pdte, Sur la photo, J'a‘\ ajouté une Po’\ﬁnée de palets de (e 3é+eau se mange Lroid. |
| chocolat noir. |
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